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No< ExPosANTs Vous ATTENDENT
VINS ET SPIRITUEUX DE FRANCE

- Domaine de la Chrétienne : Bandol rouge, rosé, blanc
- Martischang : vins fins d’'Alsace, Grand Cru, vendanges tardives
- Champagne Henri Dechelle : champagne

- Catherine Montagne : Maury rouge et blanc, Coétes du-Roussillon,
Muscat de Rivesaltes

- Domaine de Cardon : Mercurey, Bourgognes

- Jean-Luc Lette : rhums Corsaire arrangés

- Frédéric Clini : Condrieu, Chateauneuf, Coéte Rétie, Saint-Joseph
- Maison des Grands Crus : Bourgogne

- Clos de la rose de Grave : Lissac et Moulis

- Galard-Bonnefoy : Cognac

- Armagnac : Domaine de Lassaubatju

- Domaine des Angelots: Viré Clessé

- Lionel Manigand : cote de Brouilly, Morgon, Moulin a vent

- Etienne Jadeau : Anjou

VINS ETRANGERS

- Le Pont Caucasien : vins de Géorgie
- José Moreira : vins du Portugal, Porto rouge et blanc

GASTRONOMIE

- Pdtisseries du Pays Bigourdin : pdtisseries artisanales bretonnes
et vendéennes

- Ferme Le Lou Metche du Petit Taperey : foie gras, canard, terrine,
confit, rillettes, cassoulet

- Bry : Chocolat

- Aux délices du pays basque : charcuterie, fromages basques

- Le refuge : charcuterie et fromages corses

- Petit Nuage : Thé

- Le Chalet de la Marmotte : charcuterie et fromages de Savoie

- Le Petit Breton : Charcuterie bretonne

- La Truite qui Fume : truites fumées, marinées, rillettes artisanales
- SAS Helice : Escargots



